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DAL PRODOTTO

ALLA TAVOLA: GIN EDITION
TRA LIMONI, BOTANICHE E SAPORI AUTENTICI

FROM PRODUCT
TO PLATE: GIN EDITION

AMONG LEMONS, BOTANICALS, AND AUTHENTIC FLAVORS

Punto di incontro: Ore 9.00 - Oleificio

Un'esperienza unica che parte dalla natura e arriva al bicchiere... e alla tavola!
Unisciti a noi per scoprire il V|agﬁ|o del gin artigianale, creato con i limoni della storica Limonaia “Pra dela
Fam” e le botaniche coltivate sulle terrazze di Tignale.

Passeggiata guidata - Camminata tra i vicoli del borgo, accompagnati da una guida di media montagna, tra
scorci suggestivi e storie locali.

Tappa botanica - Visita al negozio di Stefano, che ci condurra alla scoperta delle erbe aromatiche usate nella
produzione del gin... e ci fara “annusare” i profumi del territorio.

Tradizione e sapori - Tappa alla Latteria Turnaria di Tignale - Bio Oleificio, per osservare da vicino la
trasformazione delle eccellenze locali.

Cuciniamo insieme! - Momento finale di condivisione: prepareremo tutti insieme un piatto con
“protagonista” ... il gin! Il tutto accompagnato da ottimo vino biologico locale.

Larrivederci & previsto verso le ore 16:00

Meeting Point: 9:00 AM - Oil mill

A unique experience that starts in nature and arrives in the glass... and on your plate!
Join us to discover the journey of artianal gin, made with lemons from the historic “Pra dela Fam”
lemon house and botanicals grown on the terraces of Tignale.

Guided Walk - Guided walk through the alleys of the village, led by a mid - mountain guide,
among charming views and local stories.

Botanical Stop - Visit to Stefano’s shop, where he will introduce us to the aromatic herbs used
in gin production... and let us take in the scents of the land.

Tradition and Flavors - Stop at the Latteria Turnaria of Tignale - Organic Olive Mill, to .« 8 :
observe the transformation of local delicacies up close. : h N ’ f

Let's Cook Together! - Final shared moment: we'll prepare a dish together using the star . .
of the day... gin! All accompanied by excellent local organic wine. : | ummﬂ!
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The goodbye is scheduled for around 4 p.m. R e

ANG OLIVE LEAVES

PREZZO: / PRICE: € 35,00 PER PERSONA / PER PERSON
€ 20,00 CON TIGNALE CARD / WITH TIGNALE CARD

ESSENTIAL TIPS
VESTITI COMODI, SCARPE DA TREKKING, ACQUA
COMFORTABLE CLOTHES, TREKKING SHOES, WATER

non perderti
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