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ALLA TAVOLA:
VIVI LA CAMPAGNA, CUCINA LA TRADIZIONE

FROM FARM TO TABLE:
LIVE THE COUNTRYSIDE, COOK WITH TRADITION

Punto di incontro: / Meeting Point:

nuovo punto informazioni “ufficio unico del turismo” - ore 9:00
new m):)rmat:on point “ufficio unico del turismo” - 9:00 a.m.

)

Partiremo con una passeggiata guidata lungo le antiche strade del territorio, tra scorci rurali e
storie di un tempo, fino a raggiungere I'Azienda Agricola Collini. Qui, Valeria - custode della tradizione
contadina - ci accompagnera alla scoperta dei segreti del mondo caseario, illustrando le fasi della
lavorazione e raccontando con passione il legame profondo tra la terra, gli animali e i prodotti che ne
nascono.

Durante il percorso, visiteremo anche la Cooperativa Latteria Turnaria, dove da generazioni si
trasformano i frutti del territorio grazie alla collaborazione tra famlglle e saperi tramandati nel
tempo.

Chiuderemo la giornata con una cooking class dedicata: metteremo le mani in pasta, cucineremo

insieme, impareremo nuove ricette e, soprattutto, condivideremo i sapori
autentici della tradizione tignalese in un momento conviviale e gustoso.

Lesperienza si concludera intorno alle ore 16:30, lasciando a tutti non solo il
ricordo di una giornata speciale, ma anche dei “sapori” indelebili da portare con sé.

We'll start with a guided walk along the ancient roads of the region, through
rural landscapes and stories from the past, until we reach the Collini Farm. There,
we'll be welcomed by Valeria, a true guardian of rural traditions, who will take us
ona fascmatmg tour of the cheesemaklng world. She'll guide us through each step of the process
and share the deep bond between the land, the animals, and the delicious dairy products born from
this harmony.

On the way, we'll also visit the traditional Latteria Turnaria Cooperative, where for generations, the
fruits of the land have been transformed thanks to the collaboration of families and time-honored
knowledge passed down through the years.

We'll end the day with a dedicated cooking class: we'll roll up our sleeves, cook together, learn new
recipes, and most importantly, share the authentic flavors of Tignale's cuI|nary tradition in a warm
and flavorful moment of togetherness.

The experience will conclude around 4:30 PM, leaving you with lasting memories - and unforgettable
tastes - to take home.

PREZZO: / PRICE: € 35,00 PER PERSONA / PER PERSON
€ 20,00 CON TIGNALE CARD / WITH TIGNALE CARD *

Posti limitati,
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